Pankuv mistrovsky bramborovy salat 2017

Recepty

1O

120 min

Budete potrebovat

Vitana Poctiva majonéza 4 1zice
brambory typu A 2 kg
mrkev 4 ks
Zluta cibule 1 ks
Cervena cibule 1 ks
bila cibule 1 ks

Salotka 3 ks



lahtdkové cibulky 2 ks

sterilované okurky 5 ks
slepiCi vejce 4
kifepelCi vejce 8
Cervena kapie 1 ks
stonky fapikatého celeru 3
jablka rdznych odrud 2
zeleny hrasek 5 lzic
Vitana Poctiva Tatarska omacka 4 1zice
plnotu¢na horcice 2 1zice

sul (dle chuti)
pepr (dle chuti)

med (dle chuti)

Priprava receptu

Brambory uvafime den pfedem v solném roztoku (voda a sul — 4:1). Je
nutné, aby byly brambory bez znamek poskozeni, nepopraskane.
Vychladlé brambory oloupeme a nakrajime na kosticky. Mrkev vafime
zvlast v osolené vodé. Mrkev, vSechny cibule a okurky nakrajime na
mensSi kostiCky. Mrazeny zeleny hrasek pfidame hned zpocatku, aby
rozmrzl. Cervenou kapii tyden pfedem spafime varici vodou, stahneme
slupku a ve vétSich kusech vlozime do okurkového laku ,natahnout®
chut. Kfupavou ochucenou kapii pokrajime na mensi kosticky.
Rapikaty celer dikladné ogistime od tuhych vlaken a nakrajime na
velmi jemné kousky. Dvé rizné odridy jablek oloupeme, odstranime
jadrince a pokrajime na kosticky tésné prfed michanim, aby nezhnédla.



Slepici a kiepelCi vejce uvafime, nechame vychladnout, oloupeme a
prekrojime strunovym krajeCem dvakrat do kfize, kfepelCi rozkrajime
na Ctvrtinky a pouZzijeme na dozdobeni porci. Osolime, opepfime,
pridame majonézu, tatarskou omacku, hof€ici, par kapek medu a
Setrné, ale dukladné&, promichame.

Poctiva Tatarska omacka Poctiva Majonéza 425 ml
425 ml



